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HOMEMADE ICED TEA (€3,75)
Hibiscus, munt, citroen & honing

HOMEMADE BIO LEMONADE (€3.50)
Vlierbloesem & limoen

VERSE SINAASAPPELSAP (€4)

FEVER TREE (€4,25)
Ginger ale / Ginger beer / Indian tonic / Sicilian lemonade

KRAANVOGEL KOMBUCHA (€4,25)
Framboos, munt, madame Jeanette /
Abrikoos, witte perzik, hibiscus 

FENTIMANS (€4,25)
Rose lemonade 

SAN PELLEGRINO (€4,25)
Aranciata rossa / Pomelo 

BIG TOM (€4,25)
Spiced tomatensap

SCHULP (€3) 
Bio appelsap / Bio perensap

COOL DRINKS
GRANOLA (€7,25)
met cocos-yoghurt en vers fruit (vegan)

OVERNIGHT OATS (€6,75)
met bosvruchten (vegan)

CROISSANTS (€3,00)
met roomboter en jam

ONTBIJT (11:00 tot 16.00)

APPELTAART (€4,25)
met slagroom + €0,50

CHEESECAKE (€4,75)

SWEETS
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FOCACCIA PROSCIUTTO €7,75
met rucola en parmezaan

FOCACCIA BELEGEN KAAS €6,50
Belegen kaas met zongedroogde tomaat en uiencompote (v)

FOCACCIA GEGRILDE GROENTEN €8,25
stracciatella di bufala en groene kruiden (v)

FOCACCIA GEROOKTE ZALM €9,25
met rucola en gremolata

FOCACCIA SLOPPY JOE €8,75
Met vegetarische Bolognesesaus (v)

TOSTI  (€4,75)
Kaas / Ham & kaas (+0,50)

KALFSVLEESKROKETTEN €8,25
op brood met roomboter en mosterd

OESTERZWAMKROKETTEN €8,25
op brood met roomboter en mosterd (v)

L INZENSALADE €8,25
met gegrilde groenten en kappertjes dressing (vegan)

PAPPA AL POMODORO €6,25
Gevulde Italiaanse tomatensoep (vegan)

LUNCH (vanaf 11.00 tot 16.00)

✦ Arancini: gefrituurde risottoballetjes (v) €7,75

✦ Antipasti Misto €12,75

✦ Antipasti Misto Vegetarisch (v) €11,50

✦ Bitterballen met mosterd €7,25

✦ Vegetarische bitterballen met mosterd (v) €7,25

✦ Gefrituurde polenta met Parmezaan & tomatensaus (v) €6,50

✦ Brood met zeewier-boter (v) of olijfolie (v) €3,75

✦ Burrata met gezuurde tomaat (v) of ansjovis (+ €0,50) €8,25

SNACKS (vanaf 12.00)

M A R G H E R I T A  €12
Tomatensaus, mozzarella & basilicum (v)

N A P O L I T A N A  €13
Tomatensaus, mozzarella, kappertjes, olijven & ansjovis

P R O S C I U T T O  €14,75
Tomatensaus, mozzarella, prosciutto, rucola & Parmesaan 

PIZZA’s
OVERDAG (vanaf 14.00)
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M A R I N A R A  €10,75
Tomatensaus, knoflook en oregano (vegan)

M A R G H E R I T A  €12
Tomatensaus, mozzarella & basilicum (v)

D I A V O L A  €15,50
Tomatensaus, mozzarella, ventricina (pittige salami),
 & peterselie

C I N Q U E  F O R M A G G I  €15,75
Vijf verschillende kazen, rucola, cherrytomaatjes (v)

T A R T U F O  €16,50
Tomatensaus, mozzarella, spianata tartufo (truffelsalami) 
& champignons 

P R O S C I U T T O  €14,75
Tomatensaus, mozzarella, prosciutto, rucola & Parmesaan 

C A P R I C C I O S A  €16,50
Tomatensaus, mozzarella, artisjok, prosciutto, gekookt ei, 
champignons, rucola en olijven (vegetarisch ook mogelijk)

G A M B A  €15,75
Mozzarella, courgette, gamba & cherrytomaatjes

N A P O L I T A N A  €13
Tomatensaus, mozzarella, kappertjes, olijven & ansjovis
(vegetarisch ook mogelijk)

PIZZA

MELANZANE ALLA PARMIGIANA €14,75
Aubergine uit de oven met parmezaan & tomatensaus (v)

CACCIUCCO €16,75
Rijk gevulde vissoep uit Livorno

GEHAKTBALLEN €16,50
In tomatensaus met bechamel, brood & sla

BOERDERIJKIP €16,75
Uit de oven met gele paprika & citroen

FRITTATA €15,25
Met aardappel, witlof, gorgonzola,
tomaat & geroosterde noten (v)

MAINS

✦ Pappa al pomodoro: 

gevulde Italiaanse tomatensoep (vegan) €6,25 

✦ Antipasti misto €13,25

✦ Antipasti misto vegetarisch (v) €12,00  

✦ Linzensalade met gegrilde groenten 

en kappertjes dressing (vegan) €8,25 

✦ Halve artisjok met citroen dip (vegan) of ansjovisdip €7,50

✦ Gegrilde sardientjes met gepofte knoflook & tomaat €9,25

STARTERS
vanaf 17.00
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RAVIOLI  €15,50
met artisjok, aardappel, geroosterde venkel & salie saus (v)

ORECCHIETTE €15,50
met doperwten, pecorino, citroen, knoflook & courgette (v)

PASTA VONGOLE €17,50
spaghetti met venusschelpen, witte wijn, zeewier & peterselie

CARBONARA €16,25
Guanciale (spek), pecorino, eigeel & peterselie 

PASTA

✦ Pasta met tomatensaus (v) €8 

KIDS

✚ Frites met mayonaise (v) €4,25

✚ Aardappelen uit de oven met knoflook en rozemarijn (v) €4,25 

✚ Side salad (v) €3,75

✚ Gegrilde groenten (v) €5,75 

SIDES

PANNA COTTA €6,50
met aardbeien

TIRAMISU VAN ROOD FRUIT €6,50

CLASSIC TIRAMISU €6,50

AFFOGATO €4,50
Bolletje vanille ijs met espresso

BOLLETJE IJS €3

✦ Vanille
✦ Citroen
✦ Aardbei
✦ After Eight 

DESSERT
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FERRY LACOMBE MIRA ROSÉ (€5.75 / €28.50)
Grenache — Provence (FR)   
De Mira is een recent ontdekte ster in het universum. Deze 
rosé dankt haar naam daaraan en kan je dan ook met recht 
een rosé noemen met sterallures. 

SABOROSO ROSADO (€4.25 / €21.25)
Castelao — Sétubal (PT)
Fris en licht kruidige rosé van een bijzondere druif. Uitermate 
geschikt voor rosé door z’n dunne schil en fruitige karakter.

ROSÉ
CAVA GOLD FIZZ BRUT (€5.50 / 29.50)
Macabeo, Parellada & Xarello — Penedes (SP)
Verleidelijke en mooie droge Cava met frisse tonen van 
Granny Smith & Grapefruit.

LA JARA SPUMANTE ROSATO (€35) 
Pinot Grigio (BIO) — Veneto (IT)
Zachte en biologische blush Spumante. Sappige witte perzik 
en licht romige amandelen. Perfect for getting you in the 
mood.

SPARKLING

TIERRA ALEGRE €4.25 / €14,20 (0.5L) / €28.40 (1L)
Tempranillo (BIO) — Castilla (SP)
Tempranillo is de nummer één druif van Spanje en vooral 
bekend van de wereldberoemde Rioja’s. Deze temperament-
volle druif is hier redelijk getemd met zachte tonen van vanille 
en donker fruit.

TENUTE FIOREBELLI  CABALETTA (€5.50 / €27.50)
Blend — Veneto (IT)
Voor deze Cabaletta blijven een deel van de druiven nog vijf 
extra weken aan de wijnstok hangen. Het resultaat is een 
heerlijke zwoele smaak van aalbes, chocola en zoethout.

PARAJES DEL VALLE (€6.60 / €33)
Monastrell (BIO) — Jumilla (SP)
Een bijna Pinot Noir-achtige Monastrell uit zuid Spanje. 
Bosgrond, bolle bramen en sappige kersen vliegen om je 
oren. Fantastisch om gekoeld te drinken!

ROOD
TIERRA ALEGRE €4.80 / €16 (0.5L) / €32 (1L)
Sauvignon Blanc (BIO) — Castilla (SP)
Een super crisp Sauvignon met frisse tonen van limoen,
vers gemaaid gras en passievrucht.

FREAK OF NATURE UNFILTERED €5.80 / €29
Verdejo (BIO) — La Mancha (SP)
Funky fresh en ongefilterd! Deze Verdejo is heerlijk onstuimig 
en laat zijn wilde haren eens flink wapperen. Proef 
vlierbloesem, citroen en exotisch fruit.

SABOROSO BRANCO €4.25 / €14,20 (0.5L) / €28.40 (1L)
Fernao Pires & Arinto — Sétubal (PT)
Een medium-bodied wijn boordevol tropisch fruit en bloemen, 
gecombineerd met de frisheid van de Atlantische oceaan.

CAVE ALIGNAN “ ICARE”  €6.60 / €33
Chardonnay — Côtes du Thongue (FR)
Een houtgerijpte Chardonnay waar  wijnmaker Alexander 
Krossa nog behoorlijk wat frisheid in heeft kunnen brengen. 
Proef Vanille, rijp tropisch fruit en beetje citrus. 

WIT
Al onze wijnen zijn met zorg uitgezocht en ingedeeld op smaak, van licht naar vol.
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BIER OP TAP
Heineken — Pilsner (5%) €3 / €3.25 / €6.50
Oedipus: Mannenliefde — Saison (6%) €4.75 
Oedipus: Thai Thai — Triple (8%) €4.75

BIER IN FLES
OEDIPUS
Spektakel | Pale Lager (4.5%) €4.75
Gaia | I.P.A. (7%) €4.75
Pais Tropical | Session I.P.A. (4.5%) €4.75

TWO CHEFS BREWING
White Mamba | Witbier (5%) €4.75
Funky Falcon | Pale Ale (5.2%) €4.75

GEBROUWEN DOOR VROUWEN
Gember Goud | Pale Ale (4.7%) €4.75
Bloesem Blond | Blond (6.2%) €4.75

BIRRA MORETTI
Pale Lager (4.8%) €4.25

BROUWERIJ  ‘T IJ :  I JWi t
Witbier (6.5%) €4.25

NO /  LOW ALCOHOL
Heineken 0.0% | Pilsner (0%) €3.75
Brouwertij ’t IJ | Vrijwit (0.5%) €3.75

COOL DRINKS
♦ HOMEMADE €3.75
Iced tea: Hibiscus, munt & honing / 
Lemonade: vlierboesem, limoen

♦ VERSE SINAASAPPELSAP €4.25

♦ FEVER TREE €4.25
Ginger Ale / Ginger Beer / Indian Tonic / 
Sicilian Lemonade 

♦ FENTIMANS €4.25
Rose Lemonade

♦ SAN PELLEGRINO €4.25
Aranciata Rossa / Pomelo 
 
♦ KRAANVOGEL KOMBUCHA €4.25
Framboos, munt, madame jeanette / 
Abrikoos, witte perzik, hibiscus

♦ BIG TOM €4.25
Spiced tomatensap

♦ SCHULP €3 
Bio appelsap / Bio perensap

♦ TONY CHOCOLONELY €4
Fair trade chocolademelk
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Arancini: gefrituurde 
risottoballetjes (v) €7.75
Antipasti Misto €12.75
Antipasti Misto Vegetarisch (v) €11.50
Bitterballen met mosterd €7.25
Vegetarische bitterballen
met mosterd (v) €7.25
Gefrituurde polenta met parmezaan
& tomatensaus (v) €6.50
Brood met zeewier-boter 
of olijfolie (v) €3.75
Burrata met gezuurde tomaat (v) €8.25 
of ansjovis (+ €0,50)

✦

✦
✦
✦
✦

✦

✦

✦

SNACKS (vanaf 13.00)
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GIN TONIC
T A N Q U E R A Y  G & T  €10.25
Tanqueray London Dry Gin,
Fever Tree Indian tonic & limoen

H E N D R I C K ’ S  G & T  €11.25
Hendrick’s gin, Fever Tree Indian tonic,
& komkommer

P O O L S I D E  G & T  €11.50
Gingery Poolside gin,
Fever Tree Indian tonic & verse gember

G O R D O N S  0 %  G & T  €7.75 
Gordons alcohol-free gin, Fever Tree 
Indian tonic & limoen (alcohol free) 

SPRITZ
APEROL SPRITZ €8.25
Aperol, Cava, sparkling water, sinaasappel 

L IMONCELLO SPRITZ €8.25
Bongiorno Limoncello, Cava, 
sparkling water & citroen

PINK VERMOUTH SPRITZ €9.50
Willem’s Wermoed Pink vermouth,
sparkling water & grapefruit

GINGER SPRITZ 0% €6.75
Gingery tropical ginger juice, sparkling 
water, limoen & verse gember (alcohol free)

COCKTAILS
L E M O N  R U M  S M A S H  €10.25
Empotrador rum, citroen, munt siroop, munt

P E A R  &  E L D E R F L O W E R  
C O L L I N S  €10.25
Vodka, perensap, vlierbloesem siroop,
limoen & munt

C L A S S I C  M U L E  €9.25
Vodka, Fever Tree ginger beer, 
limoen & munt

D A R K  ’ N ’  S T O R M Y  €9.25
Havana Club Anejo 7 rum, Fever Tree 
ginger beer, Angostura bitters & limoen

L A L A  P A L O M A  €10.75
LALA Tequila, San Pellegrino Pompelo
& grapefruit

E S P R E S S O  M A R T I N I  (€9)
Vodka, Kahlúa & espresso doppio 

V O O R  O N Z E  W I J N E N
V E R W I J Z E N  W E  U  G R A A G  
D O O R  N A A R  D E  M E N U K A A R T
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